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Bilecik'in boza Uretimi ile mephur ilcesi Pazaryeri'nde faaliyet gosteren Mercan Boza'nyn sahibi Muharrem Mercan, yaklapan kyp
aylarynda soduk algynlydyna kapy boza icilmesini 6nerdi. Mercan, ginimizdeki tek dodal icecek olan bozanyn, nezle ve gribe k
oldudunu soyledi.

Tarkiye'nin 6nemli boza Uretim merkezlerinden olan Bilecik'in Pazaryeri ilgesinde faaliyet gosteren Mercan Boza, 3 ipletmeden
biri. Bozanyn 9 bin yyllyk bir icecek oldudunu, Turkiye'ye ise Balkan gé¢cmenleri ile geldidini belirten Mercan Boza Sahibi Muharre
Mercan, Osmanly doneminde de boza'nyn icildidini belitti. Selguklu Sultany'nyn, Osman Gazi'ye, tud, sancak, alem gibi devlet ol
nipany hediyeler génderdidinde gelen elgilere boza ikram edildidini sdyleyen Mercan, Osmanly'dan giinimiize kadar gelen bir ice
olmasyna radmen hala Anadolu'da tam olarak bilinmedidini ve icilmedidini sdyledi.

Bozanyn giiniimiizdeki tek dodal icecek oldudunu ve hicbir katky maddesi icermedidini sbyleyen Mercan; bozanyn mysyr ve bud
yapyldyoyny, peker ilave edildidini anlatarak, pu bilgileri verdi: "Boza mysyr ve budday suyla kaynatylarak pipirilip mayalanma ipl
yapylyyor. Daha sonra dinlenmeye byrakylarak siiziliyor ve peker ilave ediliyor. Tim bu iplemler 1 glin icinde tamamlanarak bo
icilecek hale geliyor."

Bozacylydyn kendilerine atalaryndan kaldydyny, yyllardyr bu mesledi icra ettiklerini belirten Muharrem Mercan; "Turkiye'nin 55 vi
boza satyyoruz ve en seckin alypverip merkezlerinde bizim bozamyz satylyyor" dedi. Sadlykly icecekler konusunda Avrupa'nyn ¢
dikkatli oldudunu ancak onlaryn da bozayy bilmedidini ifade eden Mercan; "Biz Avrupa'da Uretim yapsaydyk bugiin kolayy gecert
Cunku, boza sadlykly ve hicbir katky maddesi olmayan bir icecek. Bir¢ok faydasy var. Kemikleri gliclendiriyor, emzikli kadynlaryn
artyryyor, harareti azaltyyor, viicudu besliyor, hazmy kolaylaptyryyor, cinsel gii¢ veriyor. Hepsinden dnemlisi ise, soduk algynlydy
birebir. Ozellikle ekpimiz bozayy kyp aylarynda bol bol icerseniz soduk algynlydyny énler. Boza bir siire bekledikten sonra tizerin
kabarcyklar olupmaya baplar o zaman ekpimip demektir. Ancak ¢ok ekpiyen boza icilmez. Ona dikkat etmek gerekir. Bozanyn gi
gdrmeyen ve serin yerde saklanmasy lazym" peklinde konuptu.

Bozanyn sadece kypyn dedil her mevsim icilebilecedini belirten Mercan, reklam ve tanytym konusundaki eksiklik yiiziinden boza
fazla icilmedidini soyledi. Turkiye genelinde 10 civarynda boza ureticisi firma oldudunu, bunlaryn 3 tanesinin Pazaryeri ilgesinde
faaliyet gosterdidini belirten Mercan; "Mercan Boza olarak amacymyz, markalapmak. Ancak, bozanyn bir standardy olmadydy ici
kalite belgesi alamyyoruz. Hal boyle olunca da ihracat yapamyyoruz. Bu zorluklary apabilirsek diinyaya agylmayy da dipunuyort
vazgecilmez prensibimiz, kalite ve hijyen" peklinde sdzlerini tamamlady.
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